&85

SCRIMAGLIO

NIZZA MONFERRATO
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Monferrato poc Rosso
“Linea Premium” —Ajdx

Vitigno: Barbera d'Asti, Merlot
Zona di produzione: Nizza Monferrato

Giudizio Organolettico: Vino dal colore rosso granato,
trasparente, vivo e brillante. Profumo vinoso, etereo, di frutta
matura con un leggero sentore di confettura. Gusto morbido,
caldo, ricco e persistente. Retrogusto che ricorda la liquirizia
ed esprime sensazioni di cioccolato.

Notizie Utili: L'esperienza e la capacita delle persone che
hanno contribuito alla creazione di questo vino, fin dal vigneto,
ha permesso di coniugare la tradizione con I'innovazione,
portando ad esaltare le pit nobili caratteristiche di un Vitigno
ltaliano, e in particolare Piemontese, quale & la Barbera d’Asti.:
la potenza della Barbera d’Asti, discreta e mitigata dalla sua
permanenza in legno, e stata abbinata alla lunghezza e
complessita di un Merlot da uve ben mature. Il risultato
tangibile e si rivela fin dal primo bicchiere.

Affinamento: % in barrique per 9 mesi

Alcool: 14%

Zuccheri: 1,0 g/l

Acidita’ totale: 5,9 g/I

Abbinamenti gastronomici: E' sicuramente per cucina
calda e importante. Lo si apprezza nella sua totalita

accompagnando formaggi stagionati.

Servizio: 17-19°
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